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АКТ

органолептической оценки тизанов

Комиссия в составе Деревинского А.В. - зав. кафедры общей биологии и ботаники, доцента, к.с\х.н., Мазец Ж.Э. - доцента, к.б.н., Свирид А.А.- доцента, к.б.н., Жудрик Е. В. - доцента, к.б.н. настоящим подтверждает, что проведена оценка органолептических свойств трех тизанов на основе соцветий таволги вязолистной.

Разработка использована в учебном процессе кафедры общей биологии и ботаники УО «Белорусский государственный педагогический университет им. М. Танка» с апреля 2014.

Разработка используется при выполнении курсовых и дипломных работ студентами специальности «Биология. Химия» и «География. Биология» факультета естествознания УО «Белорусский государственный педагогический университет им. М. Танка». Разработка позволяет повысить уровень подготовки специалистов.

Описание объекта внедрения прилагается и является неотъемлемой частью Акта.
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Зав. кафедрой биологии и ботаники

Сотрудники, использов разработку:

А.А.Свирид

Е.В. Жудрик

Ж.Э. Мазец

ОПИСАНИЕ ОБЪЕКТА ВНЕДРЕНИЯ

Объект внедрения - проведена оценка органолептических свойств тизанов на основе соцветий таволги вязолистной.

1. Краткая характеристика объекта внедрения и его назначения:

Тизан I: соцветия таволги вязолистной: трава пятилистника кустарникового: трава мяты перечной — 1:1:1;

Тизан II: соцветия таволги вязолистной: трава пятилистника кустарникового —1:1;

Тизан III: черный листовой чай: соцветия таволги вязолистной: трава пятилистника кустарникового —3:1:1.

Тизаны созданы в рамках ГПНИ «Химические технологии и материалы, природно- ресурсный потенциал» раздел 5.2.01.09 «Фитобиохимическая оценка лекарственных растений по содержанию биологически активных веществ вторичного метаболизма».

Результаты дегустации представлены в таблице:

Таблица. Результаты органолептической оценки тизанов

	Тизан
	Органолептические свойства

	
	цвет
	вкус
	аромат

	I
	насыщенный янтарно-желтый
	прохладный с

терпким

послевкусием
	медовый с

мятным

оттенком

	II
	янтарно-желтый
	терпкий
	насыщенный медовый

	III
	насыщенный янтарный
	«чайный» с терпким послевкусием
	медовый (нейтральный)


Заключение: предлагаемые рецептуры позволяют получить новые тизаны с приятными, гармоничными органолептическими свойствами, высокой равномерностью распределения вкусоароматических и биологически активных веществ.

2. Фамилия
и инициалы разработчиков, ученые степень и звание, должность:

Е.В. Спиридович, кандидат биологических наук, доцент, зав. лабораторией ГНУ "Центральный ботанический сад НАН Беларуси"

А.В. Башилов, кандидат биологических наук, старший научный сотрудник ГНУ "Центральный ботанический сад НАН Беларуси"

3. Фамилия
и инициалы преподавателей, использующих разработку, ученые степень и звание, должность:

Свирид А.А. - к.б.н., доцент кафедры общей биологии и ботаники; Жудрик Е.В. - к.б.н., доцент кафедры общей биологии и ботаники; Мазец Ж.Э. - к.б.н., доцент кафедры общей биологии и ботаники;

4. Начало использования объекта внедрения: с апреля 2014
5. Число студентов пользующихся разработкой: 90
6. Дата и номер протокола заседания кафедры, на котором разработка рекомендована к внедрению: протокол № 9 от 26.03.2015 г.
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