
 

 

Cоздание ингибиторов активности аспартильных протеиназ на основе природ-

ных фенольных соединений 

 

ПЕПСИН, АСПАРТИЛЬНЫЕ ПРОТЕИНАЗЫ, ФЕНОЛЬНЫЕ СОЕДИНЕНИЯ, 

ВАНИЛИН, ИНГИБИРОВАНИЕ ФЕРМЕНТОВ 

 

Cоздание ингибиторов активности аспартильных протеиназ на основе природ-

ных фенольных соединений [Текст]: отчет о НИР (заключит.): / БГПУ; рук. Ко-

валенко В.Н.; исполн. Никандров В.Н., Посредников А. В. и др.- Мн., 2020. – 

23 с., 8 рис., 5табл. -  Библиогр.: С. 22-23 (25 назв.). - № ГР 20192290.  

 

Объект: природные фенольные соединения и их аналоги и их производные, 

аспартильные протеиназы. 

Цель: обнаружение ингибиторной либо модулирующей активности доступных 

фенольных соединений в отношении аспартильных протеиназ (на примере 

пепсина). 

Методы: метод белок-агаровых пластин, спектроскопия в ультрафиолетовом 

диапазоне, химический 

Результаты:  изучено влияние ванилина, его производных и отдельных пред-

ставителей фенилпропанового ряда на протеолитическую активность пепсина в 

желатин-агаровом слое и в водных растворах гемоглобина. Обнаружен неопи-

санный в литературе ингибирующий эффект отдельных соединений в отноше-

нии пепсина, который не проявляется в отношении протеиназ другого типа, 

например, трипсина.  

Степень внедрения. В процессе поиска альтернативных агару желирующихся 

сред для белков-субстратов, получены образцы катионного крахмала с различ-

ной степенью замещения.  

Область применения. Биохимические исследования, разработка лекарствен-

ных препаратов, химия природных соединений, выделение и очистка фермен-

тов, создание сорбентов для аффинной хроматографии. По результатам иссле-

дований в Национальный центр интеллектуальной собственности подана заявка 

на изобретение (рег. № a 20200271 от 28.09.2020). 


