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[bookmark: _GoBack]Резюме: В работепредставлены исследования качествамолочнокислых продуктов отечественного и импортного производства методом ферментативного анализа. Изучалось содержание изомеров молочной кислоты. Полученные результаты показали, что к продукту с неудовлетворительными параметрами качества можно отнести бифиллин, содержащий большое количество D(-) изомера молочной кислоты. Содержание последнего в молочнокислых продуктах нормируется международными нормативными документами, а в продуктах детского питания (к ним относится и бифиллин) не допускается.

Сматериалами сборника можно ознакомиться в Национальной библиотеке.





